Entrée - Charcuterie Ibérique, Jambon Cru

F163101 Demi Jambon Sec Saveur Truffe 12
Mois Affinage Croix de Montvieux

MAJ 26/10/2023

" Elaboré en France. Demi jambon sec désossé assaisonné & I'ardme de
truffe. Conditionné sous vide.

Piece : 1.5 kg env.

Maison4s
DUCULTY

Epicuriens par nature

@& PLUS PRODUIT MISE EN OEUVRE

Viande de porc (origine : France), sel, épices dextrose, saccharose, conservateur : nitrate de potassium, plante aromatique (ail), aréme truffe blanche.
Energie 1182 kJ / 284 kcal
Matiéres grasses 209
dont acides gras saturés 6,839
Glucides 1g
dont sucres O0Og
Protéines 25¢g
Sel 5349
Nb Piece | Colis |Palette
Pieces / colis 2 Poids net (kg) 1,5 3 75 Nomenclature 16024110
Colis / couche 5 Poids brut (kg) / 4 100 Douaniere
Colis / palette 25 Largeur (mm) / 230 / Code barre UVC 3595570013071
Longueur (mm) / 440 / Code barre carton 93595570013074
Hauteur (mm) / 130 / Colisage 2

Conserver a une température entre 0 et +4°C.
Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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