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LibelléFICHE TECHNIQUE PRODUIT

ALIGOT DE L'AVEYRON
CONGELE 

CRITERES ANALYTIQUES
Critères physico-chimiques Critères microbiologiques

CONSERVATION - MANIPULATION PRODUIT

INGREDIENTS

DLC sortie de production : 365 jours
DLC garantie à livraison : 240 jours
Conditions de stockage : Conserver à -18°C. Décongeler entre 0°C et 4°C
A consommer dans les 12h après ouverture
Transport : Sous température dirigée

CONDITIONNEMENT

Type de conditionnement Nombre de
portions Poids net Code EAN Conditionnement colis

Film supérieur SORETOP - HB AF - 250 mm

Film inférieur Barquette H36 1 0,500 Kg Produit : 3760298140464
Colis : 13760298140461 Colis de 6 pièces

Palettes de 192 colis ( 12 couches de 16 colis ) - Colis 293*193*125 mm - Barquette 187x137

pH > 4,6
aW > 0,92
TGO < 25 %

Escherichia coli : < 10 ufc/g
Staphylocoques coagulase + : < 100 ufc/g
Bacillus cereus : < 100 ufc/g
Clostridium perfringens: < 30 ufc/g
Listeria monocytogenes: < 100 ufc/g

Composition Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g

          Valeur énergétique : 726Kj/174kcal
          Matières grasses : 11,2 g
                  dont acides gras saturés : 6,0 g
          Glucides : 8,5 g
                  dont sucres : 0,7 g
          Protéines: 10 g
          Sel : 1,1 g
          Fibre : 0,77 g

Conditionnement sous atmosphère modifiée - Produit poids fixe

CRITERES ORGANOLEPTIQUES
Sans colorant, sans conservateur, sans arôme artificiel
Aligot de couleur jaune clair, au goût de fromage onctueux légèrement aillé et de pommes de terre avec une texture filante.

Purée de pommes de terre 58% (eau, pommes de terre ), tome de vache (
LAIT) origine France 30%, crème légère (LAIT) origine France, sel, ail origine
France. Traces possibles de gluten, crustacé, poisson, mollusque, oeuf, soja,

fruits à coques, cèleri, moutarde, sésame, lupin.
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INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES
N° agrément sanitaire : FR 12 145 001 CE
Adresse du site de fabrication :
493 rue des pradals 
Parcelle B16-Zone Artisanale des fialets
12100 Millau

MENTIONS ETIQUETAGE
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