Dessert - Entremets Individuel

5158234 Sablé Crémeux Gianduja

MAJ 02/12/2021

Elaboré en France. Biscuit sablé garni d'un chocolat noir et d'un
chocolat gianguja, recouvert d'un décor composé de batonnets
d'amandes, noisettes concassées, morceaux d'oranges confites,
pistaches vertes et d'un crumble.

Dimensions : O 7 cm

Calibre : 90 g

Carton : 16 Piece (S)

& PLUS PRODUIT

__J 2h a une température entre 0 et +4°C
Décor gourmand et croustillant

Jeu de texture qui valorise le produit :
croustillance du crumble et du décor,
fondant de la creme Gianduja

Chocolat de couverture noir [58% de cacao minimum] 13.3% (pate de cacao, sucre, beurre de cacao, émulsifiant : Iécithine de SOJA), LAIT demi-écrémé,
creme (LAIT), farine de blé (GLUTEN), chocolat au LAIT et NOISETTES gianduja 10.6% (sucre, NOISETTES, beurre de cacao, poudre de LAIT entier, pate
de cacao, émulsifiant : Iécithine de SOJA), sucre, poudre d'AMANDES, beurre (LAIT), jaunes d’OEUFS, sucre roux, AMANDES, NOISETTES, PISTACHES,
préparation gélifiante (gélifiant : pectines, stabilisants : diphosphates - phosphates de calcium). Traces possibles : MOLLUSQUES, CRUSTACES, POISSON,
MOUTARDE, CELERI, SESAME, LUPIN, ARACHIDES et autres FRUITS A COQUE.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (100 g)

Energie 1729 kJ / 414 kcal
Matiéres grasses 25¢g
dont acides gras saturés 119
Glucides 39¢g
dont sucres 29g
Protéines 8,39
Sel 0,03 9
Nb Piece | Colis |Palette
Pieces / colis 16 Poids net (kg) 0,09 1,44 346 Nomenclature 19059070
Colis / couche 8 Poids brut (kg) / 1,65 396 Douaniére
Colis / palette 240 Largeur (mm) / 296 / Code barre UVC 3760020153199
Longueur (mm) / 390 / Code barre carton 03700478501586
Hauteur (mm) / 50 / Colisage 16

Conserver a -18°C. Ne pas recongeler un produit décongelé.
Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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