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\ { Elaboré en France. Foies, gorges et poitrines de porc
{ i assaisonnées et embossées en boyau naturel. A consommer cuit
| ! a coeur.
' Dimensions : L 20 cm
Calibre : 250 g env.
Carton : 2.00 kg env.
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® PLUS PRODUIT

Produit a consommer cuit a coeur

Produit artisanal Corse affiné et
conditionné entier pour conserver ses
saveurs uniques

Foie de porc origine France (38.5%), gorge de porc (38.5%), poitrine de porc (19%), sel, sucre, LACTOSE, dextrose, épices et plantes aromatiques,
antioxydant : E301 ; conservateur : E252, ferments, boyau naturel.
Energie 2200 kJ / 531 kcal
Matiéres grasses 479
dont acides gras saturés 16 g
Glucides 2,19
dont sucres 1,02 g
Protéines 25¢g
Sel 3,67 g
Nb Piece | Colis |Palette
Pieces / colis 8 Poids net (kg) 0,25 2 200 Nomenclature 16010010
Colis / couche 10 Poids brut (kg) / 2,632 263 Douaniere
Colis / palette 100 Largeur (mm) / 205 / Code barre UVC 2320970002360
Longueur (mm) / 310 / Code barre carton 03452483209703
Hauteur (mm) / 110 / Colisage 8

Conserver a 18°C.
Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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