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SoCopa Steak hacheé facon bouchere* rond
race salers 15% MG 150g (3kg) SG

Code article : 028376

Restauration

Suggestion de présentation
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LES PLUS PRODUITS

Etiquette tracabilité détachable. Race salers Hachage fagon bouchere 100% muscle

INFORMATIONS PRODUIT
MARQUE Socopa MODE DE CONSERVATION Surgelé
. . Steak haché fagon bouchére* rond 150g race Salers 15% MG (3kg), ORIGINE France
DENOMINATION LEGALE DE VENTE A
surgelé.
ELABORATION Elaboré en France
INGREDIENTS 100% viande bovine

HACCP en place - Produit non soumis a |'étiquetage OGM
ALLERGENES (PRESENTS) Absence QUALITE (réglements CE 1829/2003 - 1830/2003) - Produit non ionisé
(directive 1999/2 CE)

ALLERGENES (TRACES) Absence
RACE Salers
CONDITIONNEMENT Vrac
(DETAILS) (Sachet + carton) FORME Rond
R AEPORT CP MG Pourcentage de matiéres grasses inférieur a 15. ASPECT Texture aérée
o Rapport collagéne sur protéines de viande inférieur a 15% (DIMENSIONS_PRODUIT) (110x110x12mm)
CONSEILS D'UTILISATION A consommer cuit & cceur. Ne pas recongeler un produit décongelé *Cette dénomination, spécifique au produit que nous fabriquons, ne
INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES peut étre reprise vis a vis du consommateur.
CONSEILS DE PREPARATION Sans décongélation, cuire 4 mn par face sur une plaque a snacker Nombre de steaks par carton variable.
INFORMATIONS TECHNIQUES
CODE ARTICLE cip GENCOD ADMINISTRATIF GENCOD ETIQUETAGE CODE DOUANIER
028376 3039050168474 3039050168474 2023090
GRAMMAGE PIECE (G) PIECE(S) PAR UV POIDS NET UV (KG) UNITES DE VENTES PAR CARTON POIDS NET CARTON (KG)
150 g 20 Environ 3kg 1 3 kg
DDM TOTALE DDM GARANTIE CLIENT DLC - LUNDIS / LENDEMAINS JOURS FERIES ~ TEMPERATURE DE CONSERVATION CONSERVATION APRES OUVERTURE
12 mois 8 mois -18°C A consommer rapidement aprés ouverture ou selon HACCP
VALEURS NUTRITIONNELLES & CRITERES BACTERIOLOGIQUES
Valeurs nutritionnelles indicatives moyennes pour 100g
ENERGIE LA DONTACIDES GRAS GLUCIDES DONT SUCRES PROTEINES SEL FIBRES OMEGA 3 LIPIDES LS
GRASSES SATURES / LIPIDES
861kJ /207 kcal 15g 6.2g 0g 0g 189 0.22g
Critéres microbiologiques (m) - Plan a 3 classes (M=10m)
FAM E.COLI SALMONELLE LISTERIA MONO. STAPH. ASR ENTERO E.COLI 0157:H7 E.COLI STEC
(UFC/G) (UFC/G) (UFC/G) (UFC/G) (UFC/G) (UFC/G) (UFC/G) (UFC/G)
. , Non détectée
<= 500000 <=50 Non détectée dans 10g <=100 <=100
dans 25g
REFERENTIEL QUALITE CACHETS SANITAIRES DES ATELIERS DE FABRICATION RAISON SOCIALE
IFS EN PLACE ® FR72.080.002 CE - SOCOPA CHERRE SOCOPA VIANDES
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INFORMATIONS LOGISTIQUES

UNITE DE COMMANDE DIMENSIONS UV (MM) POIDS BRUT UV (KG) DIMENSIONS CARTON (MM) POIDS BRUT CARTON (KG) NB CARTONS / COUCHE NB COUCHES / PALETTE NB CARTONS / PALETTE

Carton 301x201x 134 mm 313 kg 301x201x 134 mm 313 kg 16
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IMAGES SUPPLEMENTAIRES
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