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Elaboré en France. Bisque élaborée à base de homard, de
tomates et d'aromates.

Boite : 0.8 kg 

 PLUS PRODUIT

Bisque de homard prête à l'emploi
Peut aussi servir de base pour la cuisson et
la réalisation de la sauce à quenelles

MISE EN OEUVRE

Réchauffez à feu doux

Versez le contenu dans un récipient et ajoutez jusqu'à une fois
son volume d'eau

SUGGESTION DU CHEF

INGREDIENTS

Eau, CRUSTACES 24% (coffres de HOMARD 50%, têtes et pattes de LANGOUSTINES), POISSONS divers 5%, amidon modifié de maïs, concentré de
tomates, huile de colza, sel, vin blanc (contient SULFITES), huile d'olive vierge extra, vodka dénaturée (vodka, sel, poivre), huile de tournesol, CREME
fraîche, LAIT en poudre, oignons, BEURRE, carottes, sucre, hydrolysat de protéines de SOJA, exhausteur de goût : monoglumate de sodium, sirop de
glucose, extrait de levure chimique (contient BLE), piment doux, ail, poivre blanc, thym, curry, CELERI, muscade, protéines de LAIT, piment langue
d'oiseau, laurier, girofle.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (100 g)

Energie 318 kJ / 76 kcal
Matières grasses 4,7 g
dont acides gras saturés 0,9 g
Glucides 5,3 g
dont sucres 0,9 g
Protéines 3,2 g
Sel 2,01 g

DONNEES LOGISTIQUES

Nb
Pièces / colis 6
Colis / couche 12
Colis / palette 120

Pièce Colis Palette
Poids net (kg) 0,8 4,8 576
Poids brut (kg) / 5,388 647
Largeur (mm) / 202 /
Longueur (mm) / 302 /
Hauteur (mm) / 119 /

Nomenclature
Douanière

21041000

Code barre UVC 3325815001781
Code barre carton 13325815001788
Colisage 6

Conserver dans un endroit frais et sec.
Ces informations vous sont communiquées à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.


