Recette Cuisinée - Pate farcie

5152442 Grandi Mezzelune Cepes et Truffes

Blanches d'Eté

MA] 28/02/2024
I.Q.F. Elaboré en ltalie. Pate pré-cuite en forme de demi-lune (65
X 40 mm), aux ceufs et a base de semoule de blé tendre et
semoule de blé dur, garnie d'une farce (65%) aux cepes (26%)*
et a la truffe blanche d’été (1.8%)* . *% exprimé sur la farce.

Calibre : 20 g env.

Sac: 0.5 kg
Carton : 6 Sac (S)
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® PLUS PRODUIT
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o R _ . ||™ 4 a5 min. dans I'eau frémissante (sans décongélation)
Farce généreuse aux ceépes et truffes d'été
en forme de demi-lune avec un goiit
puissant de truffe et pate fine de qualité

artisanale

Farce (65%) : RICOTTA (LACTOSERUM, CREME, sel), champignons sautés 25% (champignons 37% (Agaricus bisporus), cépes 26% (Boletus edulis et
dérivés), oignons, huile de tournesol, persil, sel, cepes déshydratées (Boletus edulis), poivre noir, ail), BEURRE, GRANA PADANO DOP, chapelure (farine
de BLE tendre, levure, sel), truffe d'été (Tuber aestivum) 1.8%, sel, huile de truffe 0.5% (huile d'olive, truffe (Tuber Magnatum Pico), ardbme artificiel).
Pate (35%) : farine de BLE tendre, OEUFS 28.5%, semoule de BLE dur.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (100 g)

Energie 1116 k) / 267 kcal
Matiéres grasses 15¢g
dont acides gras saturés 8,29
Glucides 23 g
dont sucres 1,69
Protéines 10g
Sel 1,69
Nb Piece | Colis |Palette
Pieces / colis 6 Poids net (kg) 0,5 3 390 Nomenclature 19022099
Colis / couche 13 Poids brut (kg) / 3,27 425 Douaniére
Colis / palette 130 Largeur (mm) / 240 / Code barre UVC 8006013996264
Longueur (mm) / 300 / Code barre carton 08006013996264
Hauteur (mm) / 170 / Colisage 6

Conserver a -18°C. Ne pas recongeler un produit décongelé.
Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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