Elaboré en France. Fromage au lait de chévre pasteurisé. 22%

MG sur le produit fini.
Dimensions : @ 5.5 cm
Calibre: 35¢g

Carton : 12 Piece (S)
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2 a3 min. a 160-180°C

LAIT pasteurisé de chévre (origine France), protéines de LAIT de chévre, sel, ferments et flore d'affinage, présure.

Energie
Matiéres grasses

Glucides
dont sucres
Protéines
Sel

dont acides gras saturés

229
169
39

1,79
18 ¢
1,59

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (100 g)

1171 kJ / 282 kcal

DONNEES LOGISTIQUES

Nb Piece | Colis |Palette
Pieces / colis 12 Poids net (kg) | 0,035 | 0,42 86
Colis / couche 12 Poids brut (kg) / 0,474 97
Colis / palette 204 Largeur (mm) / 125 /
Longueur (mm) / 370 /
Hauteur (mm) / 35 /

Nomenclature
Douaniére

Code barre UVC
Code barre carton
Colisage

04069092

3011846700112

12

Conserver a une température entre +2°C et +6°C.

Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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