MAJ 17/05/2024
Elaboré en France. (82% MG sur le produit fini).

Dimensions : L11cm x16.3cm xH 4 cm

Calibre : 250 g

U.M.C. : 8 Piece (S)
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® Utilisation a froid comme a chaud
® Beurre malléable utilisable dans la
préparation des patisseries

e

BEURRE (CREME de LAIT pasteurisé (origine : U.E.), ferments LACTIQUES), sel.
Energie 3056 kJ / 743 kcal
Matiéres grasses 82g¢g
dont acides gras saturés 55¢g
Glucides 0,79
dont sucres 0,79
Protéines 0,69
Sel 1,89
Nb Piece | Colis |Palette
Piéces / colis 40 Poids net (kg) 0,25 10 200 Nomenclature 04051011
Colis / couche 10 Poids brut (kg) / 10,3 927 Douaniere
Colis / palette 20 Largeur (mm) / 225 / Code barre UVC 3596580005407
Longueur (mm) / 335 / Code barre carton 23596581005400
Hauteur (mm) / 155 / Colisage 40

Conserver a une température entre +2°C et +6°C.
Ces informations vous sont communiquées a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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