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Elaboré en Italie. Jambon cuit avec couenne délicatement persillé
de truffe blanche d'été (2%).

Pièce : 4 kg env. 

 PLUS PRODUIT

Elaboré en Italie
Goût de truffes persistant même après
ouverture
Produit à utiliser froid ou chaud

MISE EN OEUVRE

SUGGESTION DU CHEF

INGREDIENTS

Cuisse de porc (origine : Italie), sel, dextrose, truffe 2% (tuber aestivum), arômes naturels, antioxydant : E301, conservateur : E250.

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES (100 g)

Energie 713 kJ / 171 kcal
Matières grasses 11 g
dont acides gras saturés 6,5 g
Glucides 1 g
dont sucres 1 g
Protéines 17 g
Sel 2 g

DONNEES LOGISTIQUES

Nb
Pièces / colis 2
Colis / couche 8
Colis / palette 56

Pièce Colis Palette
Poids net (kg) 4 8 448
Poids brut (kg) / 9,11 510
Largeur (mm) / 300 /
Longueur (mm) / 350 /
Hauteur (mm) / 215 /

Nomenclature
Douanière

16024110

Code barre UVC
Code barre carton 98010182028254
Colisage 2

Conserver à une température entre 0°C et +4°C.
Ces informations vous sont communiquées à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.


