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Mélange couscous surgelé

)Pasfrost Site de production certifié : IFS et BRC
«

fresh vegetable ideas

Dénomination de vente

Mélange de Iégumes couscous surgelé

Mise & jour : Le 13/08/2020
Version n° 3
380 A 10122018

Origine

Mélangé et conditionné en Belgique

Composition et calibre

30% carottes 20x20mm, 20% navets 20x20mm, 16% céleri longueur 26mm, 16% courgettes
20x20mm, 10% poivron flammes laniéres, 8% pois chiches

Process :

Caractéristiques Physico-Chimiques

Caractéristiques Bactériologiques

Critéres Normes Tolérances Germes Cible Tolérances
Matieres végétales étrangeres | <1 piece/kg | <3 pieces/kg Flore totale < 500 000/g <2500 000/g
EZ:P)SE?SS g:]%r;; : 20x20mm >30% >24% E.coll < 10/g < 10079
. 0 0

Navets cubes : 20x20mm >20% >16% Lev.u.res < 1000/g <5 000/g

Céleri branche : longueur Moisissures < 500/g < 2 500/g
>16% >13% S. aureus < 100/g <1 .000/g

26mm

Courgettes cubes 20x20mm >16% >13% Listéria Absence/25g < 100/g

Poivrons flammes laniéres >10% >8% monocytogenes

Pois chiche >8% >6% Salmonelle Absence/25g Absence/25¢g

Conformité garantie sur la base des résultats d’analyses issus du plan de
contrdles réalisé sous la responsabilité de I'usine de fabrication.

Valeurs Nutritionnelles moyennes pour 100g

En page 2 I'ensemble des criteres physico-chimiques pour chacun des
légumes du mélange
Caractéristigues Organoleptiques

Source : Donnée usine de production
(0) Couleur/aspect : Caractéristique du mélange Energie 125 kJ /30 kcal
Matieres grasses (g) <0.5
Dont acides gras
. turé <0.1
Odeur : Caractéristique du mélange _ satures )
= Glucides (9) 5.8
Dont sucres (Q) 3.9
- . P . Protéines (g) 1.6
e Godt/texture : Caractéristique du mélange Fibres alimentaires (g) 55
Sel (g9) 0.117
Informations allergenes et dérivés
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Dans produits Non | Non | Non | Non | Non Non | Non | Non | Qui Non | Non | Non | Non | Non
Présence sur site Non | Non | Non | Non | Non Non | Non | Non | Oui Non | Non | Non | Non | Non
Risque de contamination croisée Non | Non | Non | Non | Non | Non | Non | Non - Non | Non | Non | Non | Non
Conditionnement
Codes articles Poids UVC
LME31005 / LME31024 Carton de 4x2.5kg
LME53002 Sac de 15kg -
LME20002 Sac de 20kg -
LME49002 Sac 25kg

Conservation
DDM garantie
12 mois

DDM totale
24 mois

Conservation
-18°C
Ne jamais recongeler un produit décongelé

Garanties

Produit non soumis a étiquetage sur les OGM selon les reglements
1829/2003 et 1830/2003.

Ne contient ni additifs ni enzymes.

Produit n‘ayant subi aucun traitement ionisant et ne contenant
aucun produit ionisé.

Pesticides et métaux lourds : Normes européennes en vigueur.
Détecteur métallique

10kg-25kg Fe : 2.5 mm ; Non-Fe : 3 mm; Inox : 3 mm

400g-2.5kg : Fe : 3mm ; Non-Fe :3.18mm ; Inox : 3mm
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Critéres \ Normes | Tolérances
Carottes cubes 20x20mm origine Belgique, France
Cubes <10x10x10mm <5% < 10%
Défaut de coloration < 3% < 5%
Fausse coupe < 5% < 10%
Cubes tachés < 5% < 10%
Céleri Branche 26mm origine Belgique
Piéces avec taches <5% <10%
Nervures brunes <5% < 10%
Piéces 23<x<29mm >90% >80%
Pieces <2 cm <5% <10%
Pieces > 5cm absence 1 piece/kg
Largueur > 35mm <5% <8%
Feuilles libres 5% 8%
Courgette cube 20x20mm origine Belgique, France
Cubes avec taches <5% < 10%
Défaut de coloration < 5% <10%
Cubes 20x20mm >85% >80%
Cubes < 12x12mm < 5% < 10%
Navets cubes 20x20mm origine France
Cubes >12x12mm >85% >80%
Défaut coupe < 5% < 10%
Pieces fibreuses <lpiece/kg 3piéces/kg
Cubes tachés < 5% < 10%
Poivrons Flammes en laniéres origine Espagne, Portugal,
Turquie, Hongrie, Pologne, Serbie
Taches mineures (<3mm) <20 pieces/kg <30 pieces/kg
Tache majeures (>3mm) <8 pieces/kg <15 pieces/kg
Largeur des laniéres >7mm <5% <10%
Longueur des lanieres <40mm <30% <40%
Longueur des laniéres <20mm <15% <20%
Longueur des lanieres>70mm <30% <40%
Grains <60 pieces/kg <80 pieces/kg
Agglomérats <5% <10%
Pois chiches origine : Turquie, Canada, Argentine, Russie,
Kazakhstan
Pois chiches bruns ou verts <20% <25%
Pois chiches tachés <20% <30%
Pois chiches colorés <1%
Fragments de pois chiches <6% <8%
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