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Thon entier albacore précuit au naturel 1/2 
Yellowfin tuna solid pack in brine (Code CCO 604892)   

 

Dénomination / product Thon albacore naturel  
Yellowfin solid pack in brine 

Marque / brand POMPON ROUGE 

Site de production et agrément /Production plant Madagascar MAD 111 SV, Côte d’Ivoire 100PP 

Certification BRC, IFS Food 

Zone de pêche / Fishing area Océan atlantique (FAO : 31 / 34 / 41 / 47) 
Océan indien (FAO : 51) 

Dolphin safe Oui / Yes  
(https://savedolphins.eii.org/dolphin-safe/listings) 

Autre/other  Politique développement responsable / Responsible development policy 

Format 1/2 

Poids Net Total / Total Net Weight 400g 

Poids Net Egoutté / Net drained weight 280g 

CARACTERISTIQUES DU PRODUIT / PRODUCT SPECIFICATIONS 

Liste des ingrédients - Ingredients Thon albacore, eau, sel / Yellowfin tuna, water, salt 

Aspect organoleptique - Appearance Thon précuit, présence d’un jus de couverture à l’eau 
Precooked tuna, presence of water 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES / PHYSICOCHEMICAL SPECIFICATIONS 

Histamine - Histamine < 100 ppm 

Sel- Salt  (par/by chloruremètre) ≤ 2 % 
Taux de miettes - Flakes ≤ 18%   
Métaux lourds -Heavy metals Plomb - Lead < 0,3 ppm / Mercure - Mercury < 1 ppm / Cadmium – Cadmium < 0,1 ppm 
Stabilité - Stability  pH < 0,5 à 37° et 55 °C (produit stérilisé / sterilized product) 

Allergènes - Allergens Thon - Tuna 

OGM – GMO/ Ionisation - Irradiation 
produit non concerné par les OGM, l’ionisation et les protéines végétales  

GMO free, no irradiation and no vegetable proteins food 
CONSERVATION 

Date de durabilité minimale  – Best before 3 ans à partir de la date de fabrication / 3 years from the production date 

Stockage - Storage Conserver à température ambiante dans un endroit frais et sec  
Keep at room temperature in a fresh and dry place 

Validité après ouverture – After opening Conserver à +4°C dans un récipient hermétique hors de la boîte et consommer dans les 24h 
keep at +4°C in an airtight container outside the can and consume within 24 hours 

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 G DE POISSON EGOUTTE / Average nutritional values for 100g of net drained 
weight 
Valeur énergétique / Energy 421 kJ /99 kcal 
Matières grasses /Fats 
Dont acides gras saturés / of which saturates 

0.8g  
0.3g 

Glucides / Carbohydrates 
Dont sucres /of which sugars 

< 0.5g 
< 0.5g 

Fibres / Fibers traces 

Protéines / Protein 23g 
Sel /Salt * 
(* Sodiumx2.5) 0.75g 

DONNEES TECHNIQUES DE LA BOITE/ TECHNICAL DATA OF CAN 
Boîte/ Can boîtes métalliques 3 pièces / 3 pieces metallic can   
Impression / Printing boîtes  étiquetées / labelled cans 
Dimensions de la boîte / Size of can Dxh (mm) 99 x 64 
Poids moyen / Average Weight (in g)  66 
Praticité / Practicity ouverture facile/ easy opening 
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CONDITIONNEMENT / PACKAGING (indicatif/for information purposes) 
Taille du carton / Carton size 304x209x264 
Nombre de boîtes par carton / cans per carton 24 
Nombre de cartons par couche / No of cartons per layer 12 
Nombre de couches / No of layers 5 
Nombre de cartons par palette / No of cartons per pallet 60 
Nombre de boîtes par palette / No of cans per pallet 1440 
Poids brut du colis / Gross weight per package 12 kg 
Poids brut total de la palette / Gross weight per pallet 737 kg 

 


